Apfel Torte

g o
3 L Apfelsaft
H0g len 1 Pack  Vanilezucker Daraus Puddng
1 h 2 Pack Vanilepuddingpulver kochen
b g Jucker g ucker
100 g Butter Lkg  Apfel (ca 410 k)
v, Pack Buckpulver 1 Becher Safne (200 g)
1 Pock  Vonillezucker Zimt;, Kakao

Backofen auf 175 vorhelzen.

Marbetelg herstellen, Springform (@ 24 cm) belegen und Rand qub hochziehen

Aus dem Zucker, Vanilezucker, Apfelsaft und dem Puddingpulver einen Pudding kochen (ersh ebwas
kalben Saft, mit, dem Pulver verrthren, dann alles In den kochelnden Restisaft).

Aofel waschen, entkernen, vierbeln und in der Kiichenmasching mit, feinem [Messer schnibzeln (mit
Schalel). Mt dem Pudding mischen und auf den Telg geben.

Gub 1 Stunde bel 175°C backen. Austalen lassen

it einem Becher gescrlagene Sohne bestreichen und mit Kakao/Zimb bestreuen.

Lalivinade




