Selbstgemachtes mit Stil

Mohnzopt

- Der perfeite Begleiber fr einen Bruncn -

500 g Men

50 g Butter

50 g Zucker

1/2 Worfel Friscrnefe
1 Prise Solz
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720 mL lauwarme Mich

= 6090 min genen lassen

Mohnmasse:

200g gematlener Monn in 280 ml Mich, 1 EL Zucker und etwas Vanille aufkocnen und abkuhlen lassen
Rosinen + Rum

Jubereitungs

Hefetelg herstellen und genen lossen.

Den Teig rechbeckig ausrolen,

Mohnmasse darouf’ vertellen und von einer Selte her zusammenralen.

Die Teigrole, bis ouf ein Ende, der Lange nach durchschneiden. Beide Hatften mit, der Schnittlicne nach oben
miteinander verdrehen

Im nichtvorgeheizien Ofenrohr co. Y5 min bet 180°C backen. Eventuel nach der Halfbe zudecken

Den noch warmen Zopf mit Zuckerquss oder Aprikosenmarmelade bestreichen.



